
MENU

to start
�����������

Celeriac - Mushroom - Tarragon 

�����������������
�
Corn - Bisque - Crostine 

������
���	��������
Whisky - Apple - Brioche

����
����������
Chervil - lemongrass - Velouté

�����������

�����
Sun Choke - Lemon - Aged Balsamic   

To follow
������	�����������

Squash - Kale -  Juniper

�
���
������
Pepper -  Chilli - Potato Crisp

��������� 
Kohlrabi - Spinach - Bordelaise 

���

����������
Basil Gnocchi  - Swiss Chard - Lemon Butter Sauce 

���������
�������
Seeds - Mango - Pakora

TO FINISH
�������
����� � 

Malted Milk - Cookie Ice Cream 

��
�����������
Sorbet - Yogurt - Milk Crumb 

­��������������

Lime Gel - Biscuit - Italian Meringue  

�������
������
Celery - Chutney - Biscuits

��������� ���������
��� ���

��������
�������
�	�	������������

MENU

to start

�����������
Celeriac - Mushroom - Tarragon 

�����������������
�
Corn - Bisque - Crostine 

������
���	��������
Whisky - Apple - Brioche

����
����������
Chervil - lemongrass - Velouté

�����������

�����
Sun Choke - Lemon - Aged Balsamic   

To follow

������	�����������
Squash - Kale -  Juniper

�
��
�������
RED Pepper -  Chilli - Potato Crisp

��������� 
Kohlrabi - Spinach - Bordelaise 

���

����������
ASPARAGUS  - TURNIP - SAUCE VIERGE 

���������
�������
Seeds - Mango - Pakora

TO FINISH

�����

������ � 
TEQUILA - CoCONUT SORBET 

��
�����������
Sorbet - Yogurt - Milk Crumb 

�����������
�
YOGHURT- CARAMEL- CUMIN

�������������
Celery - Chutney - Biscuits

 ���������������

��������� ���������
��� ���

��������
�������
�	�	������������

MENU

to start

�����������
APPLE - SMOKED POTATO - THYME

�����������������
�
ORANGE - RADISH - YUZU

������
���	��������
Whisky - PEAR - Brioche

������������
COD - LECK VELOUTÉ - TARRAGON

����
���������
����
FENNEL- HAZELNUT- GOATS CURD

To follow

������	�����������
CELERY ROOT - BLACKBERRY - CRUMB

 
����������������

MUSSEL -  VALLEY BROCCOLI - SMOKED BUTTER

��������� 
Kohlrabi - MUSHROOM - Bordelaise 

�������

��
ASPARAGUS  - TURNIP - LOBSTER BROTH 

���
�����������������
���
����
FIG - PINE NUT - BALSAMIC

TO FINISH

�����

������ � 
TEQUILA - CoCONUT SORBET 

������������������
CURD - BLUEBERRIES - MERINGUE 

�����������
�
YOGHURT- CARAMEL- CUMIN

���������������
Celery - Chutney - Biscuits

 ���������������

��������� ���������
��� ���

��������
�������
�	�	������������

MENU

APPETIZERS

��������
�������
����
chipotle mayonNAISE -

CARAMELIZED ONIONS - LIME JUCIE -
PONZU CITRUS SAUCE

 
 

­��������
�
�������������������������
����
Corn masa (dough) -

avocado - cherry tomatoe

 

����
�������
FLOUR TORTILLA - RISOTTO -

PICO DE GALLO SALSA

������������
������������
����
XNIPEC SALSA - 

PONZU CITRUS SAUCE - GUAJILLO CHILI OLI

�������������������
pumpkin seed mole (pipián)
 - tepache mayonnaise

������

������

������

������

������

MENU

ENTREÉS

�����
��������
CucumbeR - pico de gallo salsa -

plantain chips - COCONUT MILK  

 
 

������
����
�������������
����
Green apple - celery -

EPAZOTE BUTTER 
 

����
�������������������
Peanut sauce - spinach à la crème -

parmesan cheese  

�������������
RASPBERRY QUENELLE - STRAWBERRY - 

GOAT CHEESE - MEZCAL - 
CANDIED PECANS - CANDIED SUNFLOWER SEEDS

�����	���
�
AVOCADO - APPLE - CELERY -

YUZU CITRU (8(S

������

������

������

������

������

MENU

MAIN COURSES

������
�����������
PINEAPPLE PURÉE - PICO DE GALLO SALSA -

ROASTED LIME

 
 

�����������������������
�
��
Green RISOTTO - PLANTAIN -
MEZCAL INFUSED RADDISHES

 

�������������
SLOW COOKED DUCK MAGRET -
DUCK THIGH WITH BIRRIA BROTH

  

����
����
BRAIISED SHORT RIB - GUACAMOLE -
GREEN TOMATOES - BLACK GARLIC

��������������������
BLACK MOLE - CAULIFLOWER - IDAHO POTATO

�����������������������

����������������������

�����������������

������

������

������

������

������

������

������

�������

MENU

DESSERTS

��
�
���������
�
Hibiscus -  METATE CHOCOLAte

- coconut

 
 

������������������
Corn - HOMEMADE guava ate -

CACAHUATZINTLE CORN

 

���������������
COCONUT MILK - TANGERINE -

CITRUS MIX - MERINGUE
  

������������������
BLACK LIME -  LEMON - LIME

������

������

������

������

DESSERTS

���������

��
�����

��

������

�����������

�
�����������

�����

������¡����

	��������������¡����

������������������¡����
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�����

�����

�����
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������

������

������

������

������

������

MENU

ENTREÉS

	�������������
 mango - honey - lime

 

���������
�������������������
chorizo marmalade sauce

������
�����������
Thai peanut sauce - quinoa - toasted coconut

����������������
�
Achiote paste - orange - pasilla chili

����������������
����
beef tongue - peanut guajillo sauce

���������
�
��
Potato purée - asparagus - chipotle sauce

����
��������������

GRATIN DAUPHINOIS - HERITAGE CARROT - 

TARRAGON JUS

���������
FONDANT POTATO - CABBAGE - BACON - 

CARAMELIZED APPLE 

���������������

�������
Thyme oil - dehydrated cranberry - 

goat cheese spheres

������

������

������

������

������

������

������

������

������

MENU

���������
Dijon honey mustard - potato pea purée - 

blackberry sauce

 

�����������������
pork shank - avocado

���������������

�
��������
������������

������������������������������

������

������

������

������

������

MENU

DESSERTS

���
����������
�����������
W/ COCONUT SORBET

�����

������ ¢ 
TEQUILA - CoCONUT SORBET

 

��£�����¤�¢�
COOKIE CRUMBRLRE - BERRIE SORBET - 

STRAWBERRY

������

������

������

SIDES

����
�������������

 

	�
��	����������
�������
�

������

������

BOXING DAY 
MENU 

5 COURSE

����������������
¢�

����´�������

����������
Celeriac – Mushroom – Tarragon

 
������
�

Cauliflower – Curry – Potato Crisp

���������
Oxtail – Asparagus – Rosemary Jus 

����������


�������
����� ¢
Brandy Anglaise – BLOOD ORANGE Sorbet

 
������������

Celery – Crackers – Chutney
�������������������������� 

��������� ��	������
���� ����

NEW YEAR´S EVE 
MENU 

7 COURSE

����
��������������
¢�

����´�������

������
�
Sweetcorn – Crostini -  Bisque 

 
	��������

Apple – Whisky – Brioche
 

�
��
�����
Asparagus – Turnip – Sauce Vierge

������	�����������
Kale – Butternut Squash – Juniper

����������


��������������� ¢
TEQUILA – COCONUT

 
������������

Celery – Crackers – Chutney
�������������������������� 

��������� ��	������
���� ����

TASTING MENU

7 course

���
��	������������

����¥�������

-

�����������������
�
Corn - Bisque - Crostine

-

�����������
Celeriac - Mushroom - Tarragon

�
-

���

����������
Basil Gnocchi  - Swiss Chard - Lemon Butter Sauce

�
-

��������
Butternut Squash - Kale -  Juniper

-

����������


-

�������
����� ��
Malted Milk - Cookie Ice Cream 

��

��
�����������
Sorbet - Yogurt - Milk Crumb 

-

���������������
Celery - Chutney - Biscuits

 

���������������

��������
�������
�	�	������������

TASTING MENU

7 course

����¥�������

-

�����������������
�
Corn - Bisque - Crostine

-

������
���	��������
Whisky - Apple - Brioche

�
-

�
��
�������
RED Pepper -  Chilli - Potato Crisp�

-

��������
Butternut Squash - Kale -  Juniper

-

����������


-

�������
����� ��
Malted Milk - Cookie Ice Cream 

��

��
�����������
Sorbet - Yogurt - Milk Crumb 

-

�������������
Celery - Chutney - Biscuits

 ���������������

��������
�������
�	�	������������

���
��	������������

TASTING MENU
7 course

����¥�������

-

�����������������
�
Corn - Bisque - Crostine

����������������
-

������
���	��������
Whisky - Apple - Brioche

�
���������������
�����������������

-

�
��
�������
RED Pepper -  Chilli - Potato Crisp

����
��������	���

�-

��������
Butternut Squash - Kale -  Juniper

���������������
-

����������


-

�����

������ ��
TEQUILA-COCONUT SORBET

����������
�������������������

��

��
�����������
Sorbet - Yogurt - Milk Crumb

 
�����������������������������

-

�������������
Celery - Chutney - Biscuits

������������������´����

 ���������������

��������
�������
�	�	������������

���
��	������������

TASTING MENU
8 course

����¥�������
-

�����������������
�
ORNAGE - RADISH - YUZU

����������������
-

����������
APPLE - SMOKED POTATO - THYME

�
�
���������������������������
�

-

�������

��
TURNIP -  ASPARAGUS - LOBSTER BROTH

����
��������	���

�-

������	�����������
CELERY ROOT - BLACKBERRY -  CRUMB

���������������
-

����������


-

�����

������ ��
TEQUILA-COCONUT SORBET

����������
�������������������
-

�����������
�
YOGHURT - CARAMEL - CUMIN

�������������������
-

���������������
Celery - Chutney - Biscuits

������������������´����
-

 ���������������

��������
�������
�	�	������������

����
��	������������

TASTING MENU
6 course

��������
����
chipotle mayonNAISE -

CARAMELIZED ONIONS - LIME JUCIE -
PONZU CITRUS SAUCE
�����	����������� 

-

������������
���������
XNIPEC SALSA - 

PONZU CITRUS SAUCE - GUAJILLO CHILI OLI
������	����������� 

-

�����	���
�
AVOCADO - APPLE - CELERY -

YUZU CITRUS
�����������������	���

-

������
����
����������
Green apple - celery -

EPAZOTE BUTTER
 �����������������	���

-

������������
BLACK MOLE - CAULIFLOWER PURÉE 

- IDAHO POTATO
� ���������������

��

�����
����
BRAIISED SHORT RIB - GUACAMOLE -
GREEN TOMATOES - BLACK GARLIC

� ���������������

��
�

������
�����������
PINEAPPLE PURÉE - PICO DE GALLO SALSA -

ROASTED LIME
�����������������������

-

������������������
Corn - HOMEMADE guava ate -

CANDIED PECANS
­�����������������������

���
��	������������

VALENTINE´S TASTING MENU

7 course

�����
���������
���

����¥�������
-

������������������
SULTANA - PUFF RICE - PARMESAN

�
���������������������������
�
-

�����������������
�
CELERY ROOT - BLACK TRUFFLE - APPLE�

�����������������
-

���
������
BRIE - ONION CONSOMMÉ - CROSTINI

�������������������������

�-

������	�����������
CELERIAC - BLACKBERRY -  CRUMB

���������������
-

����������


-

�
������������������
Souffle - caramel- ice cream

����������
��������

-

��������
�������
�	�	������������

�������
��	������������

10 course

TASTING MENU
����

��	������������

����¥�������
-

�����������������
�
Corn - Bisque - Crostine

-

�����������
Celeriac - Mushroom - Tarragon

�
-

����
����������
Chervil - lemongrass - Velouté

-

������
���	��������
Whisky - Apple - Brioche

-

���

����������
Basil Gnocchi  - Swiss Chard - Lemon Butter Sauce 

-

��������
Butternut Squash - Kale -  Juniper

-

����������

-

­��������������

Lime Gel - Biscuit - Italian Meringue  

-

�������
����� ��
Malted Milk - Cookie Ice Cream 

-

��������
������
Celery - Chutney - Biscuits 

���������������
 

��������
�������
�	�	������������

����¥�������
-

�����������������
�
Corn - Bisque - Crostine

-

�����������
Celeriac - Mushroom - Tarragon

�
-

����
����������
Chervil - lemongrass - Velouté

-

������
���	��������
Whisky - Apple - Brioche

-

�
��
�������
RED Pepper -  Chilli - Potato Crisp

-

��������
Butternut Squash - Kale -  Juniper

-

����������

-

­��������������

Lime Gel - Biscuit - Italian Meringue  

-

�������
����� ��
Malted Milk - Cookie Ice Cream 

-

�������������
Celery - Chutney - Biscuits 

���������������
 

TASTING MENU

10 course

��������
�������
�	�	������������

����
��	������������

����¥�������
-

�����������������
�
Corn - Bisque - Crostine

����������������
-

�����������
Celeriac - Mushroom - Tarragon

�
�
���������������������������
�

-

����
����������
Chervil - lemongrass - Velouté

����������������������
-

������
���	��������
Whisky - Apple - Brioche

���������������
�����������������
-

�
��
�������
RED Pepper -  Chilli - Potato Crisp

����
��������	���
-

��������
Butternut Squash - Kale -  Juniper

���������������
-

����������

-

�����������
�
YOGHURT-CARAMEL-CUMIN

�������������������
-

�����

������ ��
TEQUILA- COCONUT SORBET

����������
�������������������
-

�������������
Celery - Chutney - Biscuits

������������������´����

����������������
 

TASTING MENU

10 course

��������
�������
�	�	������������

����
��	������������

����¥�������
-

�����������������
�
ORANGE - RADISH - YUZU

����������������
-

�����������
APPLE - AMOKED POTATO - THYME

�
�
���������������������������
�

-

����
����������
Chervil - lemongrass - Velouté

����������������������
-

������
���	��������
COCOA - PEAR - Brioche

���������������
�����������������
-

�������

��
TURNIP -  ASPARAGUS - LOBSTER BROTH

����
��������	���
-

������	�����������
CELERY ROOT - BLACKBERRY -  CRUMB

���������������
-

����������

-

�����������
�
YOGHURT-CARAMEL-CUMIN

�������������������
-

�����

������ ��
TEQUILA- COCONUT SORBET

����������
�������������������
-

���������������
Celery - Chutney - Biscuits

������������������´����

����������������
 

TASTING MENU

10 course

��������
�������
�	�	������������

����
��	������������

������

������

������

������

������

������

������

������

������

�������

������

������

������

������

������

������

������

������

������

������

������

������

������ �����

WINE MENU

�����	���  �­���� �	������
Paso Robles, USA.

���������­�
���	������
Central Valley, Chile.

��	����­��� ����
MENDOZA, ARGENTINA

���	�����	��������  ����
������  ��­���� �	��
Columbia Valley, USA.

������­�
���	������
Knights Valley, USA.

�������
�������­��������	��������������������  ������ �	�
Valle de Parras, Mexico.

���
�� �	�
���������	� �­����������
cÔtes-du-rhÔne, france

������­��������	�����������
Napa Valley, usa. 

��	���������­��������
� �������
RIBERA DEL DUERO, SPAIN.

���	��������­��������	�����������������
Paso Robles, USA.

�������  ����	�������������­���� �	��
Tuscany, Italy.

�������� �­���������������������
�������������
Crozes-Hermitage, France.

 

RED
������

������

������

������

������

�������

�������

�������

�������

�������

�������

�������

WINE MENU

��  ��� ���­�� ������
��� ��������������
�
���	������
SANTA MARIA Valley, usa.

���������­���� �	�
NAPA VALLEY, USA.

������­���
�����������
CASTILLA Y LEON, SPAIN.

���
�����	���	��­��� �������������� ����
���
� �������
SARDON DE DUERO, SPAIN.

����� ����­����������
�� ��
�
NAPA VALLEY, USA.

����	�� ����­����� ���������
��������	�����������
YOUNTVILLE, USA. 

���������	���­��������	�����������
Napa Valley, usa. 

��������������­��������	�����������
Napa Valley, usa.

������ ����­��������
� �������
RIBERA DEL DUERO, SPAIN.


�� �������­��������	�����������
Napa Valley, usa. 

�������������� ���­��� ��������
RIbERA DEL DUERO, SPAIN

��������������������� ����­��������
� �������
RIbERA DEL DUERO, SPAIN

������

������

������

������

������

������

������

������

������

�������

������

������

������

������

������

������ �����

WINE MENU

���������­�����
�����������
SONOMA COUNTY, USA.

��	���­������������ ����
MARLBOROUGH, NEW ZEALAND.

�������­����� ���
COLUMBIA VALLEY, USA.

������ ��
������������­������������ ������������� ����
Pouilly-fumé, france.

�����	��­������������ ����
san lucas, usa. 

��������
�­�����
�����
NAPA VALLEY, USA.

���	����������	��­�
���	��������
VALDADIGE-ALTO ADIGE, ITALY.

���������	�������������
� �	��­�������������
collines Rhodaniennes, france.

��������������­�����
������
rusian river valley, usa.

������ ��­������������ ����
rusian river valley, usa.

ROSÉ

������

������

������

������

������

������

������ �����

����	��
���������	��­��� ������
PIEMONTE, ITALY.

���
������������­�����
�����.
Cotes Provence, FRANCE. 

��� ���
�����	��� ���������������­������� 	����������������
����������
bandol, france.

white
�������

������

�������

������

������

������

������ �����

������������� ����
��� ��������	�
north coast, usa.

������������������
NAPA VALLEY, USA. 

������� �����	�����������
CHAMPAGNE, FRANCE.

��������������������	������
LOS CARNEROS, USA.

PROSECCO

������

������

������

������

������ �����

�������		��­�
�������
prosecco, italy.

�������­�
�������
prosecco, italy.

DESSERT WINE
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������

������ �����

�������  �����
� ��������
Niagara peninsula, canada.

�� �������	����������	
SOUTH AUSTRALIA, AUSTRALIA

PORT
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�����

�����

�����

�����

��� ���

��� �������������¡ 
�������
��	�����
PORTO, PORTUGAL.

�����������������������
��	�����
PORTO, PORTUGAL.

�����������¢��������������£���	��������� ��
�	���������
��	
pORTO, PORTUGAL.
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SPIRITS
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TEQUILA

VODKA
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RYE

WHISKEY
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BOURBONS

������

�����

������

�����

��
���

�����

������

������

���
���
��������
�
¡ 
�����
���


�����´������

���������� �������� �©��������������

������������´s

���� �������

���� ´������

� ��	��´������ ������� �

������

������

������

������

������

�
����

������

�

���

��
���

������

������

�������������������

����������� ���������

� �� ���	���������

� �������������������

���������� ����� �������� �

���������� ����� ������� �

����  �����������

����  �����������

¡������������

¡������������

¡�������	�  ������
�	����

SCOTCH
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BEER MENUSOFT DRINKS MENU 

WATER
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SOFT DRINKS
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SIGNATURE COCKTAILS

������ª�����
SEERSUCKER Gin, lemon juice, rosemary, egg white

� ��������������������	��
BLANCO TEQUILA, TRIPLE SEC, LIME JUICE, BLUEBERRY,
ROSE PETALS, ROSE WATER.

�������������
400 Conejos mezcal, grapefruit juice, lime juice,
rosemary, salt. 

������ �������������	���
vodka, dry vermouth, Cucumber, chervil sprig.
(try with Gin for $4 more)

�������������§�	�
Flor de caña rum, mint, SIMPLE SYRUP, lime juice,
lemongrass.  

�����������	�
SEERSUCKER Gin, Raw Honey, cherry blossom vinegar,
yuzu juice, fever tree soda.

������������������ �
Stoli vodka, ginger beer, lime juice, hibiscus syrup. 

������

������

������

������

������

������

������

������� �	��
stoli vodka, triple sec, grand marnier, 
cranberry juice, lime juice, orange peel.

¡ 
���������

bourbon, simple syrup, angostura bitters, 
lemon and orange twist,

������ �����	�
Apperol, prosecco, club soda, orange peel. 

�������
Campari, gin, sweet vermouth, orange peel.

����§�  �
Licor 43, espresso.

CLASSIC COCKTAILS

������

������

������

������

������

Rosmaní Originals

� ������������
Blanco Tequila/Mezcal/Green Chartreuse/
Rosemary Syrup/Lime Juice/Smoke Bubble

� ���
����	�
Blanco Tequila/Hibiscus Syrup/Maraschino 
Liqueur/Lime Juice/Jalapeno Salt

�����������	��������
Bourbon/Amaro Averna/Blackberry Shrub/
Lemon Juice 

�������������� �
Gin/Limoncello/Campari/Lemon Juice

�	�����������		�����
Vodka/Thyme Tincture/Strawberry Syrup/
Lemon Juice/Bubbles  

�	��
�	���������		� ���
Irish Whiskey/Mezcal/Aperol/Sweet Vermouth
/Rose Petal Syrup/Lemon Bitters

��
���

������

������

������

������

������

���	����
Gin/Sweet Vermouth/Maraschino Liqueur/
Angostura Bitters

������©����
Gin/Honey/Lemon Juice

��� ����
���
Bourbon/Campari/Sweet Vermouth 

������������
Bourbon/Lemon Juice/Simple Syrup/Egg-White

������ 
White Rum/Honey/Lime Juice/Bubbles


� ���
Blanco Tequila/Grapefruit Juice/Lime Juice/
Agave/Club Soda

Classic Cocktails

������

������

������

������

������

������

Rosmaní Originals

� ������������
Blanco Tequila/Mezcal/Green Chartreuse/
Rosemary Syrup/Lime Juice/Smoke Bubble

� ���
����	�
Blanco Tequila/Hibiscus Syrup/Maraschino 
Liqueur/Lime Juice/Jalapeno Salt

��������������
ZACAPA 23/CACAO LIQUEUR/LIME JUICE
 

� ����������i
MEZCAL/PINK GRAPEFRUT/LIME JUICE /PINK SALT 

�	�����������		�����
Vodka/Thyme Tincture/Strawberry Syrup/
Lemon Juice/Bubbles  

���������
�����������
WHITE TEQUILA/MEZCAL/HABANERO AGAVE SYRUP/
LIME JUICE

�������������
VODKA/TONIC WATER/ LEMON JUICE/JAMAICA

����������  ���
ginger ale/Lime Juice

��
���

������

������

������

������

������

���	����
Gin/Sweet Vermouth/Maraschino Liqueur/
Angostura Bitters

������©����
Gin/Honey/Lemon Juice

��� ����
���
Bourbon/Campari/Sweet Vermouth 

������������
Bourbon/Lemon Juice/Simple Syrup/Egg-White

������ 
White Rum/Honey/Lime Juice/Bubbles


� ���
Blanco Tequila/Grapefruit Juice/Lime Juice/
Agave/Club Soda

Classic Cocktails
������

������

������

������

������

������

������

������

Rosmaní Originals

� ������������
Blanco Tequila/Mezcal/Green Chartreuse/
Rosemary Syrup/Lime Juice/Smoke Bubble

� ���
����	�
Blanco Tequila/Hibiscus Syrup/Maraschino 
Liqueur/Lime Juice/Jalapeno Salt

�����������	��������
Bourbon/Amaro Averna/Blackberry Shrub/
Lemon Juice 

�������������� �
Gin/Limoncello/Campari/Lemon Juice

�	�����������		�����
Vodka/Thyme Tincture/Strawberry Syrup/
Lemon Juice/Bubbles  

�	��
�	���������		� ���
Irish Whiskey/Mezcal/Aperol/Sweet Vermouth
/Rose Petal Syrup/Lemon Bitters

��
���

������

������

������

������

������

���	����
Gin/Sweet Vermouth/Maraschino Liqueur/
Angostura Bitters

������©����
Gin/Honey/Lemon Juice

��� ����
���
Bourbon/Campari/Sweet Vermouth 

������������
Bourbon/Lemon Juice/Simple Syrup/Egg-White

������ 
White Rum/Honey/Lime Juice/Bubbles


� ���
Blanco Tequila/Grapefruit Juice/Lime Juice/
Agave/Club Soda

Classic Cocktails
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